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El dia 22 de octubre de 2024, se llevo a cabo visita de Control Oficial al establecimiento reseiiado a fin
de comprobar el cumplimiento de las normativa vigente', en los ambitos de:

» los alimentos y la seguridad alimentaria
la integridad y la salubridad en cualquier fase de la produccién, transformacién y distribucion de
alimentos, incluidas las normas destinadas a garantizar practicas leales en el comercio y a proteger los
intereses y la informacion de los consumidores

 ylafabricacion y el uso de materiales y articulos destinados a entrar en contacto con los alimentos

En el curso de la inspeccién, se constataron los siguientes incumplimientos de la normativa citada:

CARACTERISTICAS GENERALES DEL ESTABLECIMIENTO Y LOS LOCALES

CRITERIO SANITARIO

INCUMPLIMIENTOS / NO CONFORMIDADES 3

| Locales do dimensiones suficlentes y con

QDESOSY

emplazamionto, disefo y materiales oo
construcclon adecuados

No hay separacién fisica entre el office y el comedor,

LOCAL/ES DE RECEPCION Y PREPARACION DE LAS COMIDAS

CRITERIO SANITARIO

INCUMPLIMIENTOS / NO CONFORMIDADES

00ES014

00ESIS |

Lavamanos bien ubicados, en ndimero
suficlente, no manuales -en ¢l caso de las
zonas dondo se manipulen alimentos sin
envasar- dotados de agua callente y fria,
material de limpleza y secado, y en buen
estado de mantenimiento

' El lavamanos no tiene papel.

Mesas, equipos y accesonos en 1as zonas

donde se manipulen alimentos de materiales
adacuados, anticormosivos, facies de limpiar y
€N Caso necesano- de desinfectar y en buen

| estado de mantenimiento

- A S—

Uno de los microondas tiene la puerta oxidada,

OTROS LOCALES/INSTALACIONES

___CRITERIO SANITARIO

00ES027

INCUMPLIMIENTOS / NO CONFORMIDADES

Lavamanos de los serices higidnicos en buen
astado de manlenmiento y adecuadamente
dolados (agua callents y fria, material de
limpieza y secado)

El lavamanos de los aseos de los manipuladores no dispone de
agua calienta.
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v a - ibvalasyi o No hay taquillas o sistema equivalente para que las empleadas
- estuarios, taquilas o sistema l de cocina y las cuidadoras de comedor guarden la ropa de calle y
m “:.":: m <y ol de trabajo adecuadamente (presencia de ropa colocada en

colgadores en la zona situada entre el office y el comedeor).

CONTROL DE PLAGAS

CRITERIO SANITARIO INCUMPLIMIENTOS / NO CONFORMIDADES

———

Aparalos oe lucha contra Insactos en lugaras

SIe0u8doS <6r GE30 NE0SEaIo- £l aparato antiinsectos no esta enchufado.

00ACHY

CONTROL DE LAS COMIDAS, PROVEEDORES Y TRAZABILIDAD

- CRITERIO SANITARIO INCUMPLIMIENTOS / NO CONFORMIDADES
Realizan controles documentados de las ’ }

comidas recepcionadas (estado de las | NO se realizan controles de todos los productos recibidos ya

240002 | comidas y de los envasesbandejas, | que no siempre hay personal en el colegio cuando llegan los ‘

eliquetado, fechas de  consumo, Y.
temparatura -on su caso, etc.) productos (comidas preparadas, yogures...)

Registran las incdendias relacicnadas con & | Parte de los productos los entrega el propio proveedor por lo que

cnCm | O 0 e rvacionss ey | N0 Se podrian adoptar medidas correctoras en caso de darse

necesano incumplimientos.
N° TOTAL DE INCUMPLIMIENTOS: 8 CALIFICACION SANITARIA: BUENO
-
- Los apartados que aparecen en letra negrita se corresponden con incumplimientos que suponen un

riesgo importante para la sequridad de los productos, por lo que deben adoptar con urgencia medidas
adecuadas para corregir la situacion y/o minimizar el peligro detectado.

- El resto de apartados indican incumplimientos que deberan subsanarse de cara a fuluras inspecciones
del establecimiento.

En el caso de que en una nueva visita de inspeccién al establecimiento se observara la persistencia ">
las deficiencias reflejadas en este informe, se podran adoptar las medidas administrativas oportunas.



